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FINGERFOOD TO SHARE

PADRON PEPPERS 13
PIMENTS DE PADRON

HUISGEMAAKTE HUMMUS & PITABROOD 15
HUMMUS MAISON & PAIN PITA

LABNEH KAAS MET HONING, KOMIJN & SELECTIE VAN BRODEN 15
FROMAGE LABNEH AVEC MIEL, CUMIN & SELECTION DE PAINS

BABA GANOUSH, TAHINI & GRISSINI 15
BABA GANOUSH, TAHINI & GRISSINI

EDAMAME BONEN, TERIYAKI SAUS & FLEUR DE SEL 13
EDAMAME, SAUCE TERIYAKI & FLEUR DE SEL

TOAST CIABATTA MET GEKONFIJTE TOMATEN 15
TOAST CIABATTA AVEC TOMATES CONFITES

WARME FETA, KASTANJEHONING, ZONGEDROOGDE TOMATEN & OLIJVEN 18
FETA CHAUDE, MIEL DE CHATAIGNIER, TOMATES SECHEES & OLIVES

BURRATA, CREME VAN PISTACHE & KERSTTOMATEN 21
BURRATA, CREME DE PISTACHE ET TOMATES CERISES

HUISGEMAAKTE SPRINGROLLS ( 4 STUKS ) 16
SPRING ROLL MAISON (4 PIECES)

KROKET VAN KREEFT (5 STUKS) 17
CROQUETTE DE HOMARD (5 PIECES)

KROKET VAN BLACK ANGUS (5 STUKS) 16
CROQUETTE DE BLACK ANGUS (5 PIECES)

GAMBAS "BANG BANG" 22
GAMBAS "BANG BANG"

GUACAMOLE VERDE MET NACHOS 17
GUACAMOLE VERDE AVEC NACHOS

OMMA

BY MADDOX

SUPPL. FINGERFOOD

ARSAIAE
AT

PASTA
TROFIE GROENE PESTO 24
TROFIE AU PESTO VERT
TROFIE TRUFFLE 28
TROFIE A LA TRUFFE
LASAGNE FREDDA 26

VERSE LASAGNEBLADEN, STRACIATTELA DI BUFALA, GECONFIJTE TOMATEN, VERSE GROENE PESTO
FEUILLES DE LASAGNE FRAICHES, STRACCIATELLA DE BUFALA, TOMATES CONFITES, PESTO VERT FRAIS

HOOFDGERECHTEN / PLATS PRINCIPAUX

Alle hoofgerechten zijn inclusief een bijgerecht naar keuze.
Tous les plats principaux comprennent un accompagnement de votre choix.

VLEES / VIANDE

CARPACCIO VAN RUND, RUCOLA, PARMEZAAN, OLIJFOLIE, 31
CROUTONS & ZWARTE OLIJF TAPENADE

CARPACCIO DE BCEUF, ROQUETTE, PARMESAN, HUILE D'OLIVES,

CROUTONS & TAPENADE D'OLIVES NOIRES

TAGLIATA RUNDVLEES, PARMEZAANSHIJFES, RUCOLA & BALSAMICO CREME 36
TAGLIATTA DE BCEUF, COPEAUX DE PARMESAN, ROQUETTE & CREME DE BALSAMIQUE

RIBEYE HOLSTEIN ( 300GR) 37
RIB EYE DE HOLSTEIN ( 300GR)

KIP SHINWARI KARAHI OP BASIS VAN TOMAAT 28
POULET SHINWARI KARAHI A BASE DE TOMATE

VITELLO TONNATO 34
VIS / POISSON

GAMBA'S MET KNOFLOOK & ESPELETTE PEPER 37

GAMBA'S A L'AIL & PIMENT D'ESPELETTE

TARTAAR VAN AVOCADO & MANGO, FRAMBOZEN COULIS & GEROOKTE ZALM 34
TARTARE DE MANGUE & AVOCAT, COULIS DE FRAMBOISES & SAUMON FUME

TARTAAR VAN RODE TONIJN, AVOCADO, YUZU MAYONNAISE & TOBIKO WASABI 39

PITABROOD / PAIN PITA 4 TARTARE DE THON ROUGE, AVOCAT, MAYONNAISE YUZU & WASABI TOBIKO
PAIN AL'AI
LOOKBROOD / / GEGRILDE RODE TONIJN IN SESAMKORST & PONZUSAUS 38
THON ROUGE GRILLE EN CROUTE DE SESAME & SAUCE PONZU
BIJGERECHTEN / ACCOMPAGNEMENTS
PI NSA ROMANA / ROSSA Enkel bij hoofdgerechten / seulement pour plats principaux
DIAVOLA o4 KRIELTJES MET TUINKRUIDEN / POMMES DE TERRE GRENAILLE AUX HERBES 6
VENTRICINA PICCANTE, MOZZARELLA, TAGGAISCHE OLIJVEN & GEKONFIJTE PAPRIKA GEMENGDE SALADE / SALADE MIXTE 6
VENTRICINA PICCANTE, MOZZARELLA, OLIVES & POIVRONS CONFITS
WITTE RIJST / RIZ BLANC 6
BURRATA 24
STRACCIATELLA DI BURRATA, ZONGEDROOGDE TOMATEN, SAN DANIELE & RUCOLA SEIZOENSGROENTEN / L EGUMES DE SAISON 7
STRACCIATELLA DI BURRATA, TOMATES SECHEES, SAN DANIELE & ROQUETTE
VERSE FRIETJES* / FRITES FRAICHE* 6
(*MET TRUFFEL: SUPPL. €5 / AVEC TRUFFE: SUPPL. €5)
PINSA ROMANA / BIANCA
BOLOGNA o4 ZOETE / SUCRE
STRACCIATELLA DI BURRATA, MORTADELLA & CREME VAN PISTACHE
STRACCIATELLA DI BURRATA, MORTADELLE & CREME DE PISTACHE ANANAS CRUMBLE 14
CRUMBLE A LANANAS
TRUFFA 27
BURRATA MET TRUFFEL, TARTUFADA, RUCOLA, CHAMPIGNONS & PARMEZAAN SCHILFERS CHOCOLATE MOELLEUX (15 MIN WACHTTIJD) 16
BURRATA A LA TRUFFE, TARTUFADA, RUCOLA, CHAMPIGNONS & COPEAUX DE PARMESAN MOELLEUX AU CHOCOLAT
NOMMA 24 PISTACHE IJS 14
RICOTTA, MOZARELLA, VERSE VIJGEN, RODE UIEN EN VIJGENCONFITUUR GLACE A LA PISTACHE
RICOTTA, MOZZARELLA, FIGUES FRAICHES, OIGNONS ROUGES ET CONFITURE DE FIGUES
PANA COTTA MET RODE VRUCHTEN 14
PANNA COTTA AUX AUX FRUITS ROUGES
SUPPL. PINSA ROMANA
CHORIZO 5 < @ SHARE YOUR NOMMA
SAN DANIELE 5 / fi BY MADDOX MOMENTS
V] f) ONLINE RESERVEREN : NOMMARESTAURANT.BE

ADULTS ONLY (+12 JAAR)
Bij allergieén verzoeken wij u vriendelijk om het ons te laten weten. Wij vragen de nodige uitleg aan de keuken.

1 rekening per tafel / 1 addition par table

En cas d'allergies, n'hésitez pas a nous en faire part. Nous transmettrons les informations & la cuisine.

prijzen in Euro / prix en Euro



. NOMMA

BY MADDOX

FINGERFOOD TO SHARE

PADRON PEPPERS 13
HOMEMADE HUMMUS & PITA BREAD 15
LABNEH CHEESE WITH HONEY, CUMIN & SELECTION OF BREADS 15
BABA GANOUSH, TAHINI & GRISSINI 15
EDAMAME BEANS, TERIYAKI SAUCE & FLEUR DE SEL 13
CIABATTA TOAST WITH CONFITED TOMATOES 15
WARM FETA, CHESTNUT HONEY, SUN-DRIED TOMATOES & OLIVES 18
BURRATA, PISTACHIO CREAM & CHERRY TOMATOES 21
HOMEMADE SPRING ROLLS (4 PIECES) 16
LOBSTER CROQUETTE (5 PIECES) 17
BLACK ANGUS CROQUETTE (5 PIECES) 16
GAMBAS "BANG BANG" 22
GUACAMOLE VERDE WITH HOMEMADE NACHOS 17
SUPPL. FINGERFOOD
PITA BREAD 4
GARLIC BREAD 7
PINSA ROMANA / ROSSA

DIAVOLA 24
VENTRICINA PICCANTE, MOZZARELLA, TAGGIASCA OLIVES & CONFIT PEPPERS
BURRATA 24
STRACCIATELLA DI BURRATA, SUN-DRIED TOMATOES,
SAN DANIELE PROSCIUTTO & ARUGULA

PINSA ROMANA / BIANCA
BOLOGNA 24
STRACCIATELLA DI BURRATA, MORTADELLA & PISTACHIO CREAM
TRUFFA 27
BURRATA WITH TRUFFLE, TARTUFADA, ARAGULA, MUSHROOMS & PARMESAN FLAKES
NOMMA 24
RICOTTA, MOZZARELLA, FRESH FIGS, RED ONIONS & FIG JAM
SUPPL. PINSA ROMANA
CHORIZO 5
SAN DANIELE (PROSCIUTTO) 5

1BILL PER TABLE

<A N

s

Faa
TR

PASTA
TROFIE WITH GREEN PESTO 24
TROFIE TRUFFLE 28
LASAGNE FREDDA 26
FRESH LASAGNE SHEETS, STRACCIATELLA DI BUFALA,
CONFITED TOMATOES, FRESH GREEN PESTO
MAIN COURSE
All main courses include a side dish of your choice

MEAT
BEEF CARPACCIO, ARUGULA, PARMESAN, OLIVE OIL, 31
CROUTONS & BLACK OLIVE TAPENADE
TAGLIATA BEEF, PARMESAN SHAVINGS, ARUGULA & BALSAMIC CREAM 36
HOLSTEIN RIBEYE (300GR) 37
CHICKEN SHINWARI KARAHI WITH TOMATO SAUCE 28
VITELLO TONNATO 34
FISH
PRAWNS WITH GARLIC & ESPELETTE PEPPER 37
AVOCADO & MANGO TARTARE, RASPBERRY COULIS & SMOKED SALMON 34
RED TUNA TARTARE, AVOCADO, YUZU MAYONNAISE & TOBIKO WASABI 39
GRILLED RED TUNA IN SESAME CRUST & PONZU SAUCE 38

SIDE DISHES

Only with main courses
POTATOES WITH GARDEN HERBS 6
MIXED SALAD 6
WHITE RICE 6
SEASONAL VEGETABLES 7
FRESH FRIES 6
WITH TRUFFLE: SUPPL. €5

SWEETS
PINEAPPLE CRUMBLE 14
CHOCOLATE FONDANT (15 MIN WAIT TIME) 16
PISTACHIO ICE CREAM 14
14

PANNA COTTA WITH RED FRUITS

NOMMA BY MADDOX

ONLINE RESERVEREN
NOMMARESTAURANT.BE

ADULTS ONLY (+12Y) / IF YOU HAVE ANY ALLERGIES, PLEASE KINDLY LET US KNOW. WE WILL REQUEST THE NECESSARY INFORMATION FROM THE KITCHEN.

SHARE YOUR NOMMA BY MADDOX MOMENTS

PRICES IN EURO



