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TANNIA LIEVENS

: ‘
TWEE CONCEPTEN, EEN BELEVING

In het hart van Kortrijk combineren we twee
unieke eetconcepten die elk een eigen sfeer en
stijl bieden. Van een intieme, verfijnde gastrobar
tot een veelzijdig all-day restaurant: samen
zorgen ze voor een complete culinaire ervaring,
waar gasten kunnen genieten van smaakvolle
gerechten, gezelligheid en beleving op maat.

2025

by MADDOX

MADDOX

Dé culinaire hotspot op de Grote Markt in Kortrijk,
waar je van lunch tot diner terechtkan voor tapas,
klassieke gerechten en huisgemaakte desserts.
Met verse, seizoensgebonden producten, een
ruime kaart en een warme, uitnodigende sfeer is
het ideaal voor gezinnen, koppels en vrienden.
Het biedt meer dan een maaltijd, het is een
complete beleving.

NOMMA

De nieuwste gastrobar van het Maddox-team op
de Grote Markt in Kortrijk. Geen klassiek
restaurant, maar een stijlvolle plek waar eten,
sfeer en beleving samenkomen. Alles draait rond
sharing: kleine, verfijnde mediterrane gerechten
in een modern, warm interieur met adults-only
concept en terras aan het bruisende stadsplein.

Het concept is eenvoudig maar sterk: kwaliteit
boven kwantiteit, beleving boven routine.
Nomma werkt in twee services voor maximale
aandacht en ervaring. Perfect voor een avond met
vrienden, een date of een intiem diner,
foodsharing en fine dining in perfecte harmonie.



TANNIA LIEVENS

ONZE MISSIE

KWALITEIT

Wij werken met verse, seizoensgebonden
producten en kiezen bewust voor leveranciers die

dezelfde liefde voor smaak delen. Elk gerecht, of
het nu klassiek comfort food is of verfijnde
sharing, wordt met zorg bereid en stijlvol
gepresenteerd. Geen toeval, maar vakmanschap.

2025

BELEVING

Een maaltijd is voor ons meer dan eten alleen. Het
is de combinatie van sfeer, muziek, interieur en
gezelschap die het verschil maakt. Van de eerste
blik op het bord tot de laatste slok aan tafel: wij
zorgen voor momenten die je voelt én onthoudt.

by MADDOX

GASTVRIJHEID

Bij ons draait alles om hoe je je voelt. Vriendelijke
service, oprechte aandacht en flexibiliteit staan
centraal. We verwelkomen elke gast alsof hij of zij
bij ons thuis komt: warm, ontspannen en zonder
zorgen.




TANNIA LIEVENS

GLZICHTEN
ACHIER
NOMMA &
MADDOX

2025

ONZE MANAGER

Tania leidt de zaalwerking bij zowel Nomma als
Maddox. Ze stuurt het team aan met een stevige
dosis structuur en overzicht, maar altijd met een
warme en toegankelijke aanpak. Collega’s weten dat
ze bij haar terechtkunnen, zowel voor duidelijke
richtlijnen als voor een luisterend oor.

by MADDOX

ONZE EIGENAARS

Jonathan & Ambre staan al tien jaar
aan het roer van onze restaurants in
Kortrijk. Als gedreven ondernemers
combineren ze passie, inzet en een
hands-on mentaliteit met een
duidelijke visie op kwaliteit en
gastvrijheid. Hun betrokkenheid is
nog elke dag zichtbaar, zowel in de
kKeuken als op de werkvloer.
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CULINAIRE & FLEXIBELE FORMULES

« Op maat gemaakte groepsmenu’s met
verse, seizoensgebonden gerechten

o Flexibele formules: aperitief,
driegangenmenu, sharingconcept

We zijn meer dan een restaurant waar je aanschuift, eet en weer
vertrekt. Bedrijven kiezen voor ons omdat we meedenken als
partner, niet alleen als gastheer.

GASTVRIJHEID & BELEVING

e Snelle, vriendelijke bediening afgestemd
op timing van jullie groep

o Gezellige setting voor teambuilding,
relatiebeheer of zakelijke bijeenkomsten

o Lokale, authentieke ervaring zonder
zorgen over organisatie of service




4 @ VOORBEFIDMENU :

e I)USQQ (exclusief dranken) voor groepen tot 15 personen

Voorgerecht

Bruschetta-mix (per twee personen)
(2 tomaten, 2 San Daniele, 2 zalm met zure room, 2 camembert)

Hoofdgerecht (keuze uit)

Steak Limousin met saus naar keuze en {rietjes
Tagliatelle met rode pesto en scampi

Huisgemaakt vispannetje met {rietjes

Dessert (keuze uit)

Dame Blanche

Chocolademousse

Afsluiter

Koffie of thee
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YOORBEELDMENU

(exclusief dranken) voor groepen met meer dan 15 personen

Voorgerecht

(Garnaal of kaas kroketten

Hoofdgerecht (keuze uit)

Steak Limousin met saus naar keuze en [rietjes
Tagliatelle met rode pesto en scampi

Huisgemaakt vispannetje met frietjes

Dessert (keuze uit)

Dame Blanche

(Chocolademousse

Afsluiter

Koffie of thee




@ VOORBIFIDMENU

< perso® per persoon (exclusief dranken) - sharing concept

Voorgerecht

1 stuks aardappelrosti met gerookte zalm (per persoon)
1 stuks aardappelrosti met rundstartaar en pickle-mayonaise (per persoon)
1 stuks huisgemaakte spring roll
Hummus met pittabrood (8 stuks)

Edamamebonen (8 stuks)

Hoofdgerecht (keuze uit)
Holstein ribeye (met keuze uit bijgerecht)
Gamba’s in look (met keuze uit bijgerecht)

Tagliatelle met truffel




@ VOORBIFIDMENU

< perso® per persoon (exclusief dranken) - sharing concept

Keuze bijgerechten:
Verse [rietjes
Krieltjes met tuinkruiden
Gemengde salade

Warme seizoensgroenten

Witte rijst

Desser (keuze uit)

Apple crumble

Dame Blanche

Aflsuiter

Koffie of thee
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De getoonde formules zijn inspiratie, geen vast pakket.
Wij stemmen alles af op jullie voorkeuren:

« Aantal hapjes of gangen naar keuze
e Vrije keuze in gerechten (klassiek, sharing of mix)
« Alternatieven voor dieetwensen of allergieén

« Aangepast tempo of timing voor het gezelschap

Kortom: jullie kiezen, wij creéren
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TAPASBAR & RESTAURANT




